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Finger's compie 15 anni nippo-brasiliani

Festa per il primo locale dello chef Roberto Okabe, inizio di una serie a base di sushi

Foglia di shiso in tempura con granchio reale, polpettine con polpo fritto,
carpacci di pesce, capasanta scottata, tacos di ricciola, udon con cavolo cinese e
branzino, roll vari, tartare ceviche di branzino e ricciola, nigiri di ventresca di
tonno, pollo yakitori, tonno marinato e, infine, mochi, i dolcetti tradizionali a
base di gelato e pasta di riso. Ecco il menu con cui Finger’s festeggia 15 anni.

Nella sala del primo ristorante a Milano, poi e seguito il Finger's garden, si legge
un proverbio giapponese: «L'incontro fra le persone e dove tutto ha inizio». Ed &
proprio dalla conoscenza tra il cuoco nippo-brasiliano Roberto Okabe ed il

calciatore Clarence Seedorf che nel 2004 prende il via il locale.

I meglio delle opinioni e dei commenti, ogni mattina nella tua casella di posta
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Oggi rimane solo il primo a esprimere attraverso i suoi piatti originali i sapori di
mondi diversi, tra luci soffuse e un arredamento in stile giappo-metropolitano. Si
puo cenare anche al bancone ammirando i sushimen all'opera, mentre chi ama
rispettare la tradizione puo scegliere un'area piu riservata con tre comodi tatami.

E Dom Pérignon ha scelto Finger’s per la prima Plenitude room, una sorta di
stanza del tempo dove poter gustare un menu di otto passaggi dedicati da Okabe
alle diverse evoluzioni della prestigiosa cuvee.

«Hardware giapponese, software brasiliano», cosi si descrive lo chef nato a San
Paolo da genitori nipponici e arrivato in Italia nel 1997 portando con sé il suo
amore per la cucina. Dopo svariate esperienze in Giappone e in Italia ecco il
successo di Finger's e dei suoi figli tutti a base di sushi, sashimi, nigiri e rolls: il
Finger's garden vicino Porta Nuova a Milano, il Finger’s Porto Cervo e il Finger's
Roma a due passi da piazza del Popolo.

Finger's, via San Gerolamo Emiliani 2, zona corso Lodi, 0254122675, chiuso a

pranzo e il lunedi




