
E N T R É E

TRIS NIDO
Involtino di riso, avocado e cream cheese 

avvolto in pasta kataifi servito con tartare di tonno,
di salmone e tartare Finger’s

BIS TACOS
Tacos Finger’s con ceviche e avocado

Tacos con maialino iberico

MUSH MUSH
Funghi shiitake freschi al cartoccio

con cipollotti, soia, sake e burro
 

GALA DI
CAPODANNO

W E L C O M E  A P E R I T I F
Calice di Benvenuto - Chandon Garden

GRISSINI HOMEMADE - EDAMAME
EBITEN SBAGLIATO

CON MUSICA E DJSET



GALA SILVER € 140 a persona 
Champagne Escluso

 GALA GOLD € 190 a persona
Champagne Canard Duchene 

Cuvée Lèonie Brut
- 1 Btl ogni 2 persone -

FINGER'S GARDEN MILANO
VIA GIOVANNI KEPLERO, 2

 20124 MILANO MI
TEL 02 606544

WWW.FINGERSRESTAURANTS.COM

M A I N  C O U R S E S

CREMA DI PATATE TARTUFATA
Vellutata di patate al nero di seppia con tartufo 

servita con tempura di gamberi e verdure

BIS SEA FINGER'S
Gambero in pasta kataifi servito in salsa agrodolce

e  
Ravioli di granchio blu con salsa piccante e ponzu

SUSHI MIX
6 maki di ideazione dei nostri chefs e 2 nigiri

GINDARA
Merluzzo nero dell'Alaska

 marinato in salsa di arancia e miso

D E S S E R T
Panettone e Pandoro

in salsa Passion Finger's

 

https://www.google.com/search?q=fiinger%27s+garden&oq=fiinger%27s+garden&aqs=chrome..69i57j46i13i175i199i512j0i13i512j46i13i175i199i512l2j0i13i30j0i22i30l3.5832j1j9&sourceid=chrome&ie=UTF-8#

