MENU TESLA

Electric Dinner

Grissini home made e amuse bouche del giorno

STARTERS

MUSH MUSH

Funghi shiitake BIO freschi al cartoccio con cipollotti, germogli di soia,
soia, sake e burro

MILLEFOGLIE DI TONNO

Tonno Rosso (Certificato MSC), pasta harumaki, pomodori BIO confit,
burrata BIO e olio extra vergine di oliva BIO al tartufo bianco d’Alba

TARTARE SUMISO

Capasanta Selvatica (Certificato MSC), Tonno Rosso (Certificato MSC), Avocado e Asparagi BIO in
tempura

MAIN COURSES

SEA BASS TRUFFLE URAMAKI

Branzino Cromaris BIO, tempura di Fiori di Zucca KMO, Maio da Uova BIO
leggermente piccante all’interno avvolto da Branzino Cromaris scottato con
crema di tartufo d’Alba BIO

ROBATA DI VERDURE BIO e KMO

Spiedino di verdure stagionali BIO e KMO in salsa Teriaki



SECOND COURSES

BLACK COD SOUP

Carbonaro Selvaggio dell’Alaska da pesca sostenibile certificata MSC in Miso
Soup con verdure KMO o BIO stagionali

DESSERT

Mochi di Riso Integrale BIO

VINI

Tre Calici di Vino Biologico dalla nostra selezione:
Luminoso 2022, Vermentino Maremma Toscana DOC — Podere San Cristoforo
Chianti Classico 2021 DOCG - Castello di Albola

Edea Brut Franciacorta DOCG — Mirabella Azienda Agricola
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VIGNETI E CANTINA 18 GAVORRANO FRANCIACORTA

RADDA IN CHIANTI 1979
MAREMMA TOSCANA

80 € A PERSONA VINO COPERTO ACQUA E CAFFE INCLUSI

FINGER'S GARDEN

VIA GIOVANNI KEPLERO, 2, 20124 MILANO MI
TEL 02 606544

WWW.FINGERSRESTAURANTS.COM



https://www.google.com/search?q=fingers%2Bgarden&oq=fingers%2Bgarden&aqs=chrome.0.69i59j35i39j46i10i175i199i512j0i10i512j46i10i175i199i512j69i65j69i60l2.2788j0j4&sourceid=chrome&ie=UTF-8
http://www.fingersrestaurants.com/

