
New Year’s Eve



E N T R É E
Sugaki Amaebi

Ostrica Gillardeau con gambero rosso
di Mazara in salsa ponzu

Chawanmushi con ikura
Budino salato giapponese con caviale rosso

Wagyu Taste
Asparago avvolto in carpaccio di Wagyu

M A I N  C OU R SE
Udon mantecati con polpa di riccio e bottarga

Gyoza di capasanta in bisque di crostacei

Sakura Roll, Lobster Roll 
e Bis di Gunkan (granchio e Giò toro)

Selezione di maki con scampo, astice, granchio 
e ventresca di tonno con foie gras

Gindara marinato in salsa miso 
con perle di melagrana

DE S SERT
Panettone e Pandoro

 in salsa Finger’s

a mezzanotte

Flute di spumante

Gyoza di cotechino 
su crema di lenticchie

G A L A  S I L V E R
1 4 0

Acqua e caffè inclusi
Vini esclusi

G A L A  G O L D
1 9 0

Alexandre Bonnet Blanc de Noirs 
1 ogni 2 persone

Acqua e caffè inclusi

F O L L O W I N G  D I N N E R  
I N  T H E  C L U B

3 0
incluse due consumazioni


